22-NOV-2023
dapag. 23/ fogliol

ItaliaOggi

Quotidiano - Dir. Resp.: Pierluigi Magnaschi
Tiratura: 17864 Diffusione: 16491 L ettori: 87000 (0008404)

L] DATA STAMPA

www.datastampa.it

Sommelier
artificiale

Riconoscere un vino attra-
versoil rilevamento chimi-
co assistito dall'intelligen-
za artificiale. E quanto &in
grado di fare Hypertaste,
la «lingua artificiale» svi-
luppata da Ibm Reasear-
ch e capace di degustare il
vino come il pia esperto
dei sommelier. Hyperta-
ste sara presentata oggi
per la prima volta in un
evento pubblico in Italia,
al Bio - Be Travel Onli-
fe, manifestazione che in-
daga I'impatto della tecno-
logia sul modo di viaggiare
e che si tiene fino a domani
alla Stazione Leopolda di
Firenze. Grande quanto
una fettina di limone, Hy-
pertaste puod registrare i
gusti, i piu sottili fra gli
aromi, e riconosce varieta,
origine e annata dei vini.
Molteplici possono essere
gli impieghi: la scoperta
dei difetti durante 1 con-
trolli di qualita in cantina,
le prove nelle commissioni
delle denominazioni, i test
perindividuare falsi.

I sistemi multi-sensore,
come le lingue e i nasi
elettronici, sono stati uti-
lizzati negli ultimi anni
per analisi complesse di si-
stemi chimici e avere cosi

risposte in tempi pil bre-
vi, da qualche ora a pochi
minuti, rispetto agh ap-
procci convenzionali. Vi-
sta la capacita di miniatu-
rizzazione delle lingue elet-
troniche potenziomentri-
che, sono state sperimenta-
te per 'analisi chimica mo-
bile di liquidi complessi
multicomponente, come le
bevande. Prima il caffe do-
ve una serie di sensori &
stata in grado di diserimi-
nare 21 varieta di caffe con
una precisione media del
91,3%. E adesso anche in
altre bevande tra cuiisuc-
chi di frutta eil vino.
I sensori sono in grado
di differenziareicampio-
ni analizzati attraverso de-
scrittori sensoriali eil som-
melier virtuale & in grado
dirilevare anche la pit sfu-
mata delle note aromati-
che e di riconoscere anche
la complessita di un vino.
A Bio, Intelligenza Artifi-
ciale viene e ChatGpt ven-
gono valutate e declinate
anche in altri aspetti del
mondo del vino come I'eno-
turismo e lospitalita in
cantina con la gestione dei
clienti.
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